
 

 
 

Sehr verehrter Gast 
 

wir begrüßen Sie ganz herzlich in unserem Restaurant „Studentenmühle“! 
 

Genießen Sie die gepflegte Gastlichkeit unseres Hauses,  
und lassen Sie sich von uns mit einem gut ausgewogenen  

Angebot an Speisen und Getränken verwöhnen. 
 

Wir freuen uns, dass Sie heute unser Gast sind! 
 
 

Ihre Familie Görg-Hans und alle Mitarbeiter 
 
 

PS.: Sie planen eine Hochzeit, eine Tagung oder eine andere Veranstaltung? 
Dann sprechen Sie uns an; wir beraten Sie gerne!  

Oder besuchen Sie uns im Internet unter 
www.studentenmuehle.de  

 
 

 
 

Aperitif 
 

Piccolo Sekt „Hausmarke“        € 4,90 
Sherry trocken, medium oder creme        € 4,50 
Pecher „Mignon“: trockener Sekt mit Pfirischlikör    € 4,90 
Aperol Spritz         € 4,90 
Kir „Royal“          € 4,90 
 
 

 
 
 
 



Digestif 
 

Schwarzwälder  Obstler    2 cl    € 2,30  
Williamsbirne     2 cl    € 2,80  
Himbeergeist     2 cl    € 2,80  
Verschiedene Edelbrände von Birkenhof 2 cl    € 4,90  
Verschiedene Malt Whiskys   2 cl    € 5,90  
Malteser Aquavit     2 cl    € 2,50  
Linie Aquavit     2 cl    € 3,20  
Grappa      2 cl    € 2,30  
Grappa Barrique gereift    2 cl    € 5,80  
Remy Martin VSOP    2 cl    € 3,80  

 

 
 

Suppen und Vorspeisen 
 
 

Westerwälder Hochzeitsuppe 
Kräftige Rinderbrühe mit Butterklößchen     €  3,90 
 

Wildkraftbrühe mit Rehleberklößchen 
und  Sherry abgeschmeckt       €  3,90 
 
Baguette mit hausgemachtem Wildschweingriebenschmalz   €  1,95 
Baguette mit Kräuterbutter       €  1,95 
 
Bruschetta mit Tomate, Knoblauch und Käse überbacken  €  4,50 
       
Mozzarella mit Tomaten und Basilikum, Baguette   €  5,90
            
Räucherlachs „Caipirinha“ 
mit Blattsalaten und Röstis       €  10,90 
 
 
 



Jagdliche Leckerbissen 
aus eigenem Jagdrevier im Eisenbachtal 

 
Sahniges Wildragout 
Butterspätzle,  
Apfelmus mit Preiselbeeren oder Salatteller nach Wunsch           € 13,90  

 
Wildschweinbraten mit Rotweinsauce 
Kartoffelkroketten, gefüllte Birne mit Preiselbeeren 
Salatteller          € 16,90  
 
 
 

Salat und Vegetarisch 
 

 

Traditioneller Eisbachtaler Salat    
Großer bunter Salatteller mit Schinken und Käse, 
gebratenen Champignons und einem Spiegelei    € 9,90 
 
„Wellness-Salat“ vegetarisch 
verschiedene Blattsalate mit Sherry-Tomaten,  
Früchten und warmem Baguette      € 9,90 
 
„Mühlensalat“ nach Art der schönen Müllerstöchter     
Knackige Blattsalate in Balsamico-Olivenöl-Dressing, Croutons 
mit gebratenen Putenbruststreifen und Sesam    € 9,90 
 
Bauernsalat „Rhodos“    
Blattsalate mit Fetakäse, 
Oliven, Gurken, Tomaten und  milden Pepperonis    € 9,90 

 
Pasta „à la Casa“ vegetarisch, mit Pilzen der Saison  
und  frischem Porree in Sahnesauce, mit Käse überbacken  € 11,90 
 

 



Westerwälder Spezialitäten 
 

2 gefüllte Rinderrouladen „Hausfrauen Art“ 
mit Sahnepüree und Sommergemüse      € 12,90  
 
Westerwälder Rahmgoulasch von Rind und Schwein mit Zwiebeln, 
hausgemachten Kartoffelknödel und Salatteller    € 13,90 
 
 
 

Hauptgerichte 
 
 

Barschfilet aus dem Victoriasee  
im Wurzelsud gedünstet 
Kräuterkartoffeln und Salatteller      € 16,90 
 

Klassisches Jägerschnitzel 
mit Champignons in Rahmsauce 
Pommes frites und Salatteller       € 12,50 
 

Westerwälder „Krüstchen“  
Schweineschnitzel mit Speck und Spiegelei, 
Pommes frites und gemischtem Salat      € 13,50 
 

Schweineschnitzel „Räuber Art“ 
mit frischem Lauchgemüse, 
Pommes frites und Salat        € 13,90 
 

3 Schweinelendchen „ Bornkasten“ 
mit gebratenen Champignons, holländischer Sauce, 
Rösti und Salatteller        € 15,90 
 

Rumpsteak mit Pfefferrahmsauce 
Pommes frites und Salatteller       € 17,50 
 
 
 
          



Rumpsteak „Herzog Adolf von Nassau“ 
mit gebratenen frischen Champignons,  
Herzoginkartoffeln und Salat       € 17,90 
        

Gewidmet dem letzten regierenden Fürsten unseres damaligen  
Herzogtums Nassau (1817-1905) 

 

 

Deftige und kleine Gerichte 
 

Mühlenplatte nach Art des Hauses 
mit Räucherspezialitäten, Fisch, Parmaschinken und Käse 
dazu Brotauswahl und Butter       € 12,90 
 
Hausgemachte Schweinskopfsülze  
mit Gewürzgurken, Remoulade und Backkartoffeln   €  9,90 
 
Hessischer „Handkäs‘ mit Musik“     
in Zwiebel-Essig-Öl-Dressing mit Landbrot und Butter   €  7,50 
 
„Strammer Max“  
Landschinkenbrot mit Käse und  2 Spiegeleiern 
„von Steinebachs Maria ihren glücklichen Hühnern 
- falls sie nicht der Fuchs gefressen hat!“      €  8,50 

 
Kleines Putenschnitzel  
mit Pommes frites, Ketchup und kleinem grünen Salat   €  7,90 
 
Gebackener Camembert       
mit Preiselbeerbirne, Landbrot und Butter     €  7,90 
    
 „Studentenmühlentoast“         
2 Schweinefilets, gebratene Champignons,  
Sauce Hollandaise, mit Salat umlegt      € 13,90 
 
„Toast Hawaii“         
mit Schinken, Ananas und Käse überbacken, 
dazu ein Salatteller        €  8,50  



 

Dessert-Auswahl 
 
Eiszwerg          € 2,50 
 

Frisch gebackene Waffel        € 4,50 
mit heißen Kirschen, Vanilleeis und Sahne  
 

Variation „Nuss-Genuss“ 
Eis, Caramelsauce und Sahne       € 4,20 
 

„Sommerwind“         € 4,50  
Eis mit frischen Früchten, Saucen und Sahne    

 

 „Historischer Mühlenbecher“   
Joghurt, frische Früchte, Eis, Erdbeersauce und Sahne                        € 5,20 
 

Gemischtes Eis mit Sahne       € 3,70 
  

Vanilleeis mit heißen Himbeeren und Sahne     € 4,20 
  

Vanilleeis mit heißer Schokolade und Sahne     € 4,20  
 

Hausgemachte Rote Grütze mit Vanilleeis     € 4,20  
 

Bananenschiff          
mit Vanille- und Schokoeis, Eierlikör und Sahne    € 4,50 
 

 

Kuchen 
 

Gedeckter Apfelkuchen        € 2,80  
 

Rahm-Käsekuchen         € 2,80  
 

Latte Macchiato-Torte        € 3,90  
 

Marzipantorte         € 3,90  
warmer Apfelstrudel mit Vanilleeis und Sahne    € 4,50 
 
Fragen Sie bitte unseren Service nach der tagesaktuellen Auswahl! 

 
 



Kaffeespezialitäten 
 

 

Tasse Kaffee         € 1,90  
 

Kännchen Kaffee         € 3,80 
 

Espresso           € 2,10  
 

« Cafe au lait »  
große Tasse Milchkaffee        € 3,10  
 

Cappuccino mit Sahne oder aufgeschäumter Milch    € 2,50 
 

Cappuccino “Amaretto”        € 3,30  
 

Latte Macchiato         € 3,10  
 

Latte Macchiato “Amaretto”       € 3,90  
 

Latte Macchiato “Karamell”       € 3,90  
 

Latte Macchiato “Macadamia”       € 3,90  
                                                                                                                                          

Glas Tee nach Ihrer Wahl       € 2,00 
 

 
 

Verehrte Gäste: 
 

Wir verwenden Zusatzstoffe in manchen Gerichten.  
Eine genaue Liste können Sie gerne an der Rezeption einsehen. 

Oder fragen Sie einfach unseren freundlichen Service. 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 



Getränke 
 

 

König Pilsener     0,25    2,00 € 
Grosses König Pilsener    0,50    3,90 € 
Frankenheimer Alt, Flasche   0,33    2,30 € 

Bitburger drive alkoholfrei, Flasche  0,33    2,30 € 

Paulaner Weizen Kristall   0,50    3,30 € 
Paulaner Weizen, Hefe. Hell oder dunkel 0,50    3,30 € 
Paulaner Weizen alkoholfrei   0,50     3,30 € 
 
 

Mineralwasser Oberselters    0,25    1,90 € 
Mineralwasser Rhodius „Gourmet“   0,75    5,20 € 
Glas Vollmilch     0,20    1,30 € 
Pepsi Cola      0,20    2,00 € 
Große Pepsi Cola     0,40    3,70 € 
Pepsi Cola Light     0,20    2,00 € 
Mirinda      0,20     2,00 € 
Seven up      0,20    2,00 € 

Schweppes       0,20    2,30 € 

Apfelsaft naturtrüb,    0,20     2,20 € 
ausschließlich aus Westerwälder Streuobst gekeltert 

Apfelsaftschorle     0,20    1,95 € 

Grosse Apfelsaftschorle    0,40    3,80 €  

Orangensaft      0,20    2,20 € 
 
 
 
 
 
 
 



Pokalweine 
Frankreich 

Chaton Rouge,       0,20    3,90 € 
Vin de Pays de l'’Hèrault, trocken 
 

Rheinhessen  
Dornfelder, halbtrocken    0,20    3,90 € 
 

Rheinpfalz:  

Mußbacher Eselshaut    0,20    3,90 € 
Riesling, trocken 
 

Mittelrhein:  
Weingut Scheidgen, Hammerstein  0,20    3,90 € 
Riesling, halbtrocken 
 

Rheinhessen 
Oppenheimer Krötenbrunnen   0,20    3,90 € 
Müller Thurgau, lieblich 
 

Baden:  
Endinger Vulkanfelsen      0,20    4.20 € 
Grauer Burgunder, trocken 
 

Rheinpfalz 
Heroldrebe, Weißherbst    0,20    3,90  € 
Trocken, samtig und weich 

Rheinhessen 

Portugiesser Weißherbst    0,20    3,90 € 
QbA – halbtrocken, leicht und bekömmlich 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



SektSektSektSekt    
 

Piccolo Schloss Rheinberg                0,20        4,90 € 

Riesling-Sekt, trocken, 
 

Schloss Rheinberg „Hausmarke“   0,75   16,90 € 

Riesling-Sekt trocken 
 
 
Piccolo Rilling Diadem                    0,20        6,90 € 
Hochgewächs, trocken    
 
Rilling Diadem                     0,75    17,50 € 
Hochgewächs, trocken    
 
Piccolo Moscato Margarita             0,20         6,90 € 
lieblich 
 
Moscato Margarita                 0,75     17,50 € 
lieblich 
 
Prosecco, trocken, rosè                 0,75     17,00 € 
Indicazione Geografica Tipica    
Scavi & Ray 
 

Für weitere Weine empfehlen wir Ihnen unsere Weinkarte! 

 


